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L’
alta valle ammantata di neve e una gior-
nata soleggiata hanno accolto i tanti visi-
tatori giunti nella borgata in occasione

dalla tradizionale Fiera di San Giuseppe che, di
fatto, inaugura la stagione turistica. Alle 11 il sin-
daco Antonio Mazzocchi ha tagliato il nastro tri-
colore steso all’ingresso di Piazza Marconi. Pre-
senti tra gli altri il vicepresidente della Provincia
Maurizio Parma, il sindaco di Piacenza Roberto
Reggi e i colleghi Rolleri di Vigolzone, Mazza di
Bettola, Castelli di Cerignale anche in rappresen-
tanza della Comunità Montana, l’assessore Opizzi
per il comune di Ferriere, i consiglieri provinciali
Bruno Ferrari e Luigi Fogliazza, i candidati del Pd
alle Regionali Patrizia Calza e Marco Carini, il co-
mandante provinciale dei Carabinieri Paola Rota
Gelpi con il responsabile della stazione di Farini
maresciallo Danilo Brunori, i dirigenti di associa-
zioni di categoria tra i quali Bisi (Codiretti), Alba-
nesi (Cia), Struzzola (Commercianti), Belli (Con-
sorzio salumi), il presidente della Cri provinciale
Grassi e altri. Il  parterre così qualificato era per
l’appuntamento fieristico sul quale il dinamico
sindaco ogni anno riesce a far convergere l’interes-
se delle frazioni e del volontariato, in primis Alpi-
ni, Pubblica Assistenza e Pro Loco, ma anche per
l’evento clou costituito dalla consegna della citta-
dinanza onoraria allo chef Filippo Chiappini Dat-
tilo, onorificenza concessa dal Comune per onora-
re una persona non residente ma grande amico-
collaboratore che attraverso la sua attività è amba-
sciatore delle peculiarità del territorio farinese e
della Val Nure. Altri protagonisti della manifesta-
zione gli gnocchi di patate riconosciuti De.Co.
(denominazione comunale). Circa cento le banca-
relle che - colme di ogni genere di mercanzia -
hanno invaso le vie e la piazza. La gente si è assie-
pata soprattutto attorno ai banchi di vendita di
prodotti agroalimentari locali, tra i quali torte di
patate preparate a Mareto e in altre frazioni, ciam-
belle e pane cotti nei forni a legna, il miele biologi-
co di Pradalbora, i formaggi bio, i salumi di Grop-
pallo, la mariola Salini, le carni di bovini e suini
allevati in modo naturale e macellate ad ogni fine
settimana, i prodotti presentati dal Consorzio Bio
Piace e dalla Coldiretti; da Bettola i prodotti della
Fattoria didattica Orsa Maggiore, dai Perotti di
Ferriere le confetture artigianali del Masnantin; da
diverse altre località decine di specialità messe in
mostra e in degustazione.

Hanno contribuito alla bella atmosfera le auto e
moto d’epoca e giochi per bambini, il presidio del-
la Cri per gli esami gratuiti, la musica delle fisar-
moniche di Ivan Spallazzi, di Franco Guglielmetti
e gli estemporanei cori.

Come detto, oltre la fiera due appuntamenti
speciali: la presentazione degli gnocchi De.Co e il
conferimento della cittadinanza onoraria a Filippo
Chiappini Dattilo, accolta dallo stesso con le paro-
le «forse rappresenta il punto di arrivo di una lun-
ga storia d’amore per le cose che io più apprezzo e
che alla fine mi hanno sempre condotto, per un
verso o per l’altro, a far capo in questo paese..”

Renato Passerini

«La cucina materializza l’incontro con la natura»
Il “farinese”onorario Filippo Chiappini Dattilo ricorda Cogny e ringrazia la moglie Tiziana

Grazie alla nuova De.Co, gli gnocchi di patate di Farini ora han-
no un preciso disciplinare che apporta ulteriore motivo per so-
stare e trovare occasioni per vivere il territorio. Lelio Signaroldi,
vicepresidente dell’Accademia della Cucina, si è soffermato sulla
storia della conoscenza e dell’utilizzo della patata sino alla sua
diffusione nella zona collinare e di montagna delle nostre valli e
quale componente base della alimentazione. In particolare ha
evidenziato come la ricetta delle massaie farinesi prevede, come
quella piacentina, l’uso di patate farinose non novelle ma sia di-
versa nel rapporto patate/farina: 1 a 10 a Farini, 1 a 5 in pianu-
ra. Altra particolarità della De.Co l’aggiunta di due tuorli d’uo-
vo.
Nella sala consiliare - presente la  signora Lucia Cavanna vedova
di Georges Cogny -
la parte conclusiva
della cerimonia, ha
polarizzato l’interes-
se per l’intervento di
Filippo Chiappini
Dattilo, privo di re-
torica  e caratterizza-
to da manifesta e
sincera gratitudine,
con passaggi e valu-
tazioni da costituire
un manifesto di co-
stume e di politica
sociale ed economica, che avrebbe meritato l’integrale pubblica-
zione, ma che lo spazio tiranno ci costringe a sintetizzare.
Chiappini Dattilo ha ricordato l’indimenticabile maestro Geor-
ges Cogny, poi si è riferito alla propria moglie Tiziana con le pa-
role: «Il più bel prodotto che questa terra che io conosca e che a
questa terra e a questa comunità ha legato la sua vita e con lei la

mia».
«La cucina - ha quindi affermato -  non nasce dal nulla: essa è il
luogo - o il modo - dell’incontro fra il bisogno primario del cibo
e la natura che opera e provvede. Chi lavora in cucina materia-
lizza questo incontro. E qui, nel territorio di Farini e della valla-
ta, i prodotti sono meravigliosi: nascono spontanei o dall’allean-
za fra la natura ed il lavoro dell’uomo, agricoltore o allevatore o
trasformatore artigiano. Me ne vengono in mente solo alcuni e
ne faccio un elenco alla rinfusa: il latte con tutti i suoi derivati, i
grandi salumi, le patate, il miele, i prodotti del sottobosco (i ma-
gnifici porcini e i tartufi neri), i frutti selvatici, le nocciole, le no-
ci, le more, i lamponi, i mirtilli, i ginepri, i cornioli, i prugnoli.
La selvaggina sempre più varia e in crescita, gli allevamenti al
pascolo brado, le splendide trote del Nure».
«Tuttavia - ha proseguito - dagli anni ‘60 ad oggi Farini, come
tutta la montagna piacentina, ha perso ancora tantissimi abitan-
ti, molti dei quali scesi verso la pianura, con un impoverimento
sociale che “il nuovo figlio di questa terra” vuole provare a con-
trastare. Oggi i giovani specialmente, che volessero ritornare nel-
la montagna, potrebbero sperimentare condizioni di vita decisa-
mente migliori di prima. La velocità e l’efficienza dei trasporti, il
supporto di Internet, le moderne tecnologie meccaniche rende-
rebbero la vita di nuovi agricoltori e allevatori assai meno grama
di un tempo. L’agricoltura, la cura dei boschi e l’allevamento
non hanno mai tradito ed hanno sempre fornito alla vita il pri-
mo indispensabile supporto. Sempre meglio che essere disoccu-
pati in città».
Anche il turismo avrebbe, secondo Chiappini Dattilo - una si-
gnificativa ripresa in queste nostre zone, se si vivificasse nuova-
mente il territorio. «Come possiamo presumere di attrarre fore-
stieri, convincendoli della bellezza e del piacere che certi luoghi
possono offrire se gli stessi nativi se ne sono distaccati per primi?
Le attività agricole ben si sposano con il turismo, tanto che è

stata inventata la parola “agriturismo”. Ma questa parola, per
diventare una seria attività di supporto dell’agricoltura, richiede
la presenza di una rinata e rinnovata agricoltura di montagna,
che sappia proporre ed offrire ai turisti i suoi esclusivi prodotti
di eccellenza. La proposta gastronomica e la ristorazione di

qualità sono certamente
una componente essenziale
dell’offerta turistica - ha
detto avviandosi alla fine
dell’intervento - ma la buo-
na ristorazione (tanto quel-
la dei maestri che creano
ed innovano, quanto quella
tradizionale), ha bisogno di
buoni prodotti, che siano
anche affidabili e sani. L’a-
gricoltura e l’allevamento
di montagna possono inter-
cettare questa domanda e
soddisfarla. Il mercato è
immenso e un’alleanza
chiara e leale fra i produt-
tori della montagna e i con-
sumatori della pianura po-
trà soddisfare equamente
entrambi. Bisogna svilup-
pare anche nella montagna
una cultura della informa-

tizzazione. In questo senso dovranno agire anche le Istituzioni,
che non dovranno limitarsi ad un generico incoraggiamento, ma
sostenere con politiche adeguate tutta questa auspicata ripresa
di iniziativa».

errepi

San Giuseppe
Per il secondo anno consecu-

tivo bagno di folla e grandi
affari per la festa del patrono

Dopo la torta gli gnocchi
E Farini “rifà” il pieno

In mostra i gioielli della valle:patate e salumi 
ma anche prodotti agricoli,miele e paste varie

Le immagini della fiera di ieri a Farini (Fotoservizio Carlo Gaudenzi)

A destra, Tiziana Draghi applaude il marito: lo
chef Filippo Chiappini Dattilo (Foto Gaudenzi)



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
    /AbadiMT-CondensedExtraBold
    /AbadiMT-CondensedLight
    /AndaleMono
    /Arial-Black
    /Arial-BoldItalicMT
    /Arial-BoldMT
    /Arial-ItalicMT
    /ArialMT
    /ArialNarrow
    /ArialNarrow-Bold
    /ArialNarrow-BoldItalic
    /ArialNarrow-Italic
    /ArialRoundedMTBold
    /BaroqueA-M
    /BaskOldFace
    /Batang
    /Bauhaus93
    /BellMT
    /BellMTBold
    /BellMTItalic
    /BernardMT-Condensed
    /BookAntiqua
    /BookAntiqua-Bold
    /BookAntiqua-BoldItalic
    /BookAntiqua-Italic
    /BookmanOldStyle
    /BookmanOldStyle-Bold
    /BookmanOldStyle-BoldItalic
    /BookmanOldStyle-Italic
    /BookmanStd-Bold
    /BookmanStd-BoldItalic
    /BookmanStd-Demi
    /BookmanStd-DemiItalic
    /BookmanStd-Light
    /BookmanStd-LightItalic
    /BookmanStd-Medium
    /BookmanStd-MediumItalic
    /Braggadocio
    /BritannicBold
    /BrushScriptMT
    /CalisMTBol
    /CalistoMT
    /CalistoMT-BoldItalic
    /CalistoMT-Italic
    /Century
    /CenturyGothic
    /CenturyGothic-Bold
    /CenturyGothic-BoldItalic
    /CenturyGothic-Italic
    /CenturySchoolbook
    /CenturySchoolbook-Bold
    /CenturySchoolbook-BoldItalic
    /CenturySchoolbook-Italic
    /ColonnaMT
    /ComicSansMS
    /ComicSansMS-Bold
    /CooperBlack
    /CopperplateGothic-Bold
    /CopperplateGothic-Light
    /CurlzMT
    /Desdemona
    /EdwardianScriptITC
    /EngraversMT
    /EngraversMT-Bold
    /EurostileBold
    /EurostileRegular
    /FootlightMTLight
    /Garamond
    /Garamond-Bold
    /Garamond-Italic
    /Georgia
    /Georgia-Bold
    /Georgia-BoldItalic
    /Georgia-Italic
    /GillSans-UltraBold
    /GloucesterMT-ExtraCondensed
    /GoudyOldStyleT-Bold
    /GoudyOldStyleT-Italic
    /GoudyOldStyleT-Regular
    /Gulim
    /Haettenschweiler
    /Harrington
    /Impact
    /ImprintMT-Shadow
    /KinoMT
    /LatinWide
    /LucidaBlackletter
    /LucidaBright
    /LucidaBright-Demi
    /LucidaBright-DemiItalic
    /LucidaBright-Italic
    /LucidaCalligraphy-Italic
    /LucidaFax
    /LucidaFax-Demi
    /LucidaFax-DemiItalic
    /LucidaFax-Italic
    /LucidaHandwriting-Italic
    /LucidaSans
    /LucidaSans-Demi
    /LucidaSans-DemiItalic
    /LucidaSans-Italic
    /LucidaSans-Typewriter
    /LucidaSans-TypewriterBold
    /LucidaSans-TypewriterBoldOblique
    /LucidaSans-TypewriterOblique
    /MS-Gothic
    /MS-Mincho
    /MS-PGothic
    /MS-PMincho
    /MaturaMTScriptCapitals
    /Mistral
    /Modern-Regular
    /MonotypeCorsiva
    /MonotypeSorts
    /NewsGothicMT
    /NewsGothicMT-Bold
    /NewsGothicMT-Italic
    /Onyx
    /PMingLiU
    /PerpetuaTitlingMT-Bold
    /PerpetuaTitlingMT-Light
    /Playbill
    /Rockwell
    /Rockwell-Bold
    /Rockwell-BoldItalic
    /Rockwell-ExtraBold
    /Rockwell-Italic
    /SimSun
    /Stencil
    /Tahoma
    /Tahoma-Bold
    /TimesNewRomanPS-BoldItalicMT
    /TimesNewRomanPS-BoldMT
    /TimesNewRomanPS-ItalicMT
    /TimesNewRomanPSMT
    /Trebuchet-BoldItalic
    /TrebuchetMS
    /TrebuchetMS-Bold
    /TrebuchetMS-Italic
    /Verdana
    /Verdana-Bold
    /Verdana-BoldItalic
    /Verdana-Italic
    /Wingdings
    /Wingdings2
    /Wingdings3
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 180
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 180
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [1200 1200]
  /PageSize [935.433 1332.283]
>> setpagedevice


